'§ " @s ’I(”/”) @? ""\')‘\ i \;\
@1‘)\)‘“‘\;& A\\‘\ LS §; Al

Antipasti

7,14

Polpo
Polpo arrostito, crema di Patate alla Vaniglia
€ 16.00

Fritto di Lago L4
Pesce fritto di Lago e Tempura di verdure
€ 15,00

Crema di castagne 37
Crema di Castagne, Uovo poche, fonduta di Parmigiano

€ 16,00
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Assaggi dal Lago
Trota marinata, Carpaccio di Salmerino al caffe, Flan al Persico, Sardina
Essiccata di Montisola con la sua Polentina
€ 16,00

Crocchette Vegan (¥) ¢
Crocchette di Zucchine, Menta, Mandorle, con Maionese di Soia
€ 12,00

. . 3,7.9
Salumi e formaggi
Salumi e Formaggi misti del nostro territorio /

Giardiniera home made

€ 16.00
Primi Plratti Y
Risotto del Sebino 47?9 y
Risotto affumicato al Franciacorta e tartare di Salmerino del Sebino I
(min 2 pers.)
€ 16,00

Tagliolini 12,8,
Tagliolini di Pasta fresca, tartare di Gambero rosso, crema di Porro
€ 18,00

Gnocchetti 349

Gnocchetti di Patate con pesce di lago e Verdure julienne
€ 14,00
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Ravioli 13,7 .
Ravioli ripieni di Porcini e Ricotta
€ 13,00

Tagliatelle '3
Tagliatelle di pasta fresca con ragu di Cervo

€ 14,00 ;
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Zuppa 1,7

Zuppa di Cipolle, crostone di Pane
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Secondi Piatti

Salmerino 1,4,7
Filetto di Salmerino cotto e crudo, Maio di Pesce
€ 20,00

Zuppetta del lago |,,,
Pesce di Lago misto in guazzetto
€ 22,00

Pernice 7,8
Pernice c.b.t. con Nocciole e la sua Salsa
€ 22,00

Pescatrice ;
Pescatrice pancettata, soffice alla Zucca
€ 22,00.

Cinghiale 1,6,
Guancetta di Cinghiale c.b.t., Scalogno caramellato, tortino di mais
€ 22,00

Vitello 3.10
Pancia di Vitello arrostita, Cipolle caramellate,Melone in agrodolce, Polenta

€ 22.00

6,

Medaglione Vegano )

Burgher di Legumi e cereali, Verdure stagionali
€16.00

Contorni )

Patatine Fritte e Maionese affumicata senza Uova
€ 6,00

insalata mista
€6.00

Verdure al vapore
€ 7,00

La Giardiniera. del nostro Orto
€ 6,00

PIATTO DEL GIORNO(CHIEDERE AL PERSONALE)
€ 22,00

Olio EVO a richiesta € 2.50 a persona

Servizio € 3,00




